ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTA D.C.

SECRETARIA DE SALUD

CONSTANCIA DE PUBLICACION EN CARTELERA, DEL AVISO DE NOTIFICACION

SEGUN ART. 69 LEY 1437 DEL 2011

Por el cual se notifica el Acto Administrativo: PLIEGO DE CARGOS

Expediente No.: 2014878

NOMBRE DEL ESTABLECIMIENTO MIL DELICIAS DE LA 68

IDENTIFICACION

51.874.873

PROPIETARIO Y/O REPRESENTANTE LEGAL | ADELA ANGARITA HERNANDEZ

CEDULA DE CIUDADANIA

51.874.873

DIRECCION

CLLB8 N°28B—-27

DIRECCION DE NOTIFICACION JUDICIAL CLL68 N° 28 B-27

CORREO ELECTRONICO

LINEA DE INTERVENCION

ALIMENTOS SANOS Y SEGUROS

HOSPITAL DE ORIGEN

HOSPITAL CHAPINERO E.S.E.

NOTIFICACION (conforme al articulo 69 del CPACA )
Se procede a surtir la notificacion del presente acto administrativo, siguiendo los
lineamientos de la Ley 1437 de 2011 articulo 69 que establece;, “Cuando se
desconozca la informacion sobre el destinatario, el aviso, con copia integra del acto
administrativo, se publicara en la pagina electronica y en todo caso en un lugar de
acceso al publico de la respectiva entidad por el término de cinco (5) dias, con la
advertencia de que la notificacion se considerara surtida al finalizar el dia siguiente

al retiro del aviso.

Fecha Fijacion:
26 DE ENERO DE 2017

N,
Nombre apoyo: __NICOLAS RODRIGUEZ G. Firm;{gﬁm\@

Fecha Desfijacion:
03 DE FEBRERO DE 2017

Nombre apoyo: _ NICOLAS RODRIGUEZ G. Firma@ﬂﬂ&(&

Cra. 32 No. 12-81

Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
Info: Linea 195

@ @ BOGOTA
oot || S MEJOR

v leontec _ PARA TODOS







\i'i(p- ECRETARIA DISTRITAL DE SALUD 15-06-2016 08:23:29
#2| Contestar Cite Este No.:2016EE38450 © 1 Fol:6 Anex:0 Rec:2

s,

O
ALCALDIA MAPBISEN: 012101.GRUPO DE PROCESOS LEGALES - N/HENRIC
_DE BOGOTAJRGTING: PERSONA PARTICULAR/ADELA ANGARITA HERNANE
SECRERAS TRAMITE: CARTA-NOTIFICACION
ASUNTO: ACT.ADM EXP 2014878

012101 |

Bogota D.C.

Sefor (a)

ADELA ANGARITA HERNANDEZ
Propietario y/o representante Legal
MIL DELICIAS DE LA 68

Calle 68 N° 28 B -27

Cuidad

CORREO CERTIFICADO

Ref. Notificacion por aviso (Art. 69 ley 1437 de 2011). Proceso administrativo higiénico
sanitario No. 2014878

La Subdireccion de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud hace
saber: Que dentro de las diligencias administrativas de la referencia adelantadas en
contra de la Sefiora ADELA ANGARITA HERNANDEZ, identificado (a) con cedula de
ciudadania No. 51.874.873, en condicién de propietario (a) y/o representante legal o
quien haga sus veces, del establecimiento denominado MIL DELICIAS DE LA 68,
ubicado en la Calle 68 N° 28 B -27 de la ciudad de Bogota D.C; la Subdirectora de
Vigilancia en Salud Publica profiri6 Auto Pliego de Cargos de fecha 10 de Junio de
2014, del cual se anexa copia integra.

Advertencia: la presente notificacion se considerara surtida al finalizar el dia siguiente al
de la entrega del aviso. Se le informa que una vez surtida, cuenta con diez (15) dias,
para que presente sus recursos de reposicion o de reposicion y subsidiario de apelacién
si asi lo considera, lo cual lo puede hacer directamente o a través de apoderado,
conforme a lo establecido en el Articulo 76 de la Ley 1437 de 2011.

Cordialmente,

DAIBETH ELENA H UEZYGUARAN
Subdireccion de Vigilancia en Salud Publica.

Revisé. Maria Lourdes Cérdoba c\ost ]
Apoyo. Jenny Quintero Alvared:
Anexo. (6 folios)
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ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

SECRETARIA DE SALUD

—

Bogota, D. C., 10 de Junio de 2014.

Ref. Expediente 2014-878
Nombre dei establecimiento: MiL DELICIAS DE LA 68.

INDIVIDUALIZACION E !DENT!FICAC!QN DEL PRESUNTQ INFRACTOR DE
LAS NORMAS HIGIENICO SANITARIAS

La Secretaria Distrital de Salud considera procedente iniciar proceso de
investigacién sancionaioria en conira de la sefiora ADELA ANGARITA
HERNANDEZ, identificada con Cédula de Ciudadania No. 51.874.873, en calidad
de propietaria del establecimiento de comercio denominade Mil. DELICIAS BE LA
68, ubicado en ila Calle 68 No 28b-27, de esia ciudad, con fundamento en ios
nechos, considerandos y fundamentos legaies gue se describen mas adelante.

De acuerdo a ia gestion preliminar realizada en la pagina web de la Procuraduria
General de la Nacién, ha guedado plenamente identificado el sujeto procesal
contra el cual se adelantara la presente investigacion, del cual reposa copia en el
cuadernc administrativo.

La competencia de esta Secretaria Distrital de Salud- Direccién de Salud Pub
como organismos investigador en materia higiénico sanitaria esta dada por ias
Leyes 09 de 1979, Ley 10 de 1550 articulos 10, 11y 12 literales gy r, Ley 100 de
1983, Ley 715 de 2001 articulos 43, 44 y 45 Ley 1122 de 2007 articulo 34 y
Acuerdo 17 de 1887 articuio 31, ios Decretos Distritaies 122 de 2007 y 483 de
2007 dei Alcaide Miayor de Bogota y demas normas concordantes.

lic

jab]

El sistema de inspeccion, vigiiancia y controi (iVC), es el conjunto de normas,
procedimientos y actividades tendientes a funcionar articuiadamente en busqueda
de la racionalizacion v unificacion de procesos e instrumenios de acuerdo con las
competencias al interior de cada una de las entidades, busca potencializar el
desarrollc de las investigaciones administrativas tendientes a establecer las
presuntas irregularidades, incumplimientos ¢ violaciones de las normas 2 las
cuales estan obligados 2 observar fodos las personas gue ejerzan una
determinada actividad.
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ALCALDIAMAYOR
DE BOGOTAD.C.

SECRETARIA DE SALUD

HECHOS, CONSIDERANDOS Y FUNDAMENTOS LEGALES

Mediante oficio radicado: 2014ER27761 de fecha 02 de abiil de 2014 (folio 1),
suscrito por el Gerente dei HOSPITAL CHAPINERC E.S.L., remite Acta de
inspeccion, Vigilancia y Control Higiénico Sanitaria No. 900983 del 12/03/2014,
con concepto sanitario DESFAVORABLE (folio 2 a 5), Guia para vigilancia de
rotulado No 900983, Acta de aplicacion de medida de seguridad No 159218 con
suspension total de trabajos o servicios y clausura temporal total (Folio 7),Acta de
Vigilancia a establecimientos 100% libres de humo No 90983 (Folic 8), Acta de
inspeccion Vigilancia y control higiénico sanitaria No 900289 de fecha del 18 de
marzo de 2014 con concepio pendiente (Folio 12-17) y Acta de levaniamienio de

medida sanitaria No 159322 de ia misma fecha {Folio 18}.

L os aspecios sanitarios presuntamente incumplidos fueron:

Hecho y/o aspecios a

No. i
Veriticar

Conductas

Disposicion

presuntamentie vioilada

Los servicios samitarios estan
separados por SEXO,
1 debidamente dotados (toallas, Falta aisiamiento de
jabon, papel higignico) v en maguina de café.

puen estade de funcionamiento.

Dacreto 3075 de 1997 Art.
8 {lit. s)

las paredes, pisgs y techos
2 son de material sanitaric v Manchadas
encuentran limpios y en buen
estado.

Decreto 3075 de 1887 At
gt a,dn

tas instalaciones eléctricas
2 estan debidamente aistadas y Cable sueltos, caja
protegidas. sueita

tey 08 de 1879 art 117 y
Decreto 3075 de 1997 Art.
gL

existe un plan de sansamiento
por escriic con los programas
de limpieza y desinfeccion, | No hay lisias ni registros
manejo de desechos, control de a la fecha.

4 plagas, abasiecimiento de agua
potable que cuenie con
procedimientos,  lisias  de {No cumple)
chequeos y regisiros diarios de
los procesos vy se pone en
practica

Decreto 3075 de 18957 Art
28y 29

6 El tanque de almacenamiento
de agua esta protegido y es de
capacidad suficiente, se limpia No hay a la fecha
v desinfecta periédicamente.

Decreto 1575 de 2007 Art
10.

Cra. 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090 @ 6
www.saludcapital.gov.co

Info: Linea 195 150 9001 'ﬁﬁp

Pagina 2de 12

GOTA

HUC7ANA




ALCALDIA MAYOR

DE BOGOTAD.C.
SECRETARIA DE SALUD
No. Hecho ‘5.f£0_ 533 eciog 2 Eudiiias Dis;:osisééa“f '
verificar presuntamente viclada
7 2l manejp de los residuos
figuidos dentro del
establecimienic no representa
riesgo de confaminacion para | Se socializa programas | Decreto 3075 de 1887 Ari.
los elementos ni para las basuras cerc 3 {lit. o)
superficies  en comacto con
SS81038
8 No hay evidencia o huelias de
ia presencia 0 dafios Hay presencia de Decreto 3075 de 1997 Ar.
ocasionados por plagas cucarachas y mosquitos 28y 28 ¢
2 se cuenta con sitio
independiente para e
aimacenamiento de eiemenios Utensilios de aseo en Decreto 3075 de 1997 arl
de aseo y producios quimicos area de equipos 31 (iit. G)
debidamenie rotuiados y
asegurados
10 Los pisos se encuentran
limpios, en buen estado, sin
grietas, perforaciones o roturas deteriorados Decreto 3075 de 1997
y cuentan con lz inclinacion y Art 37 (lit. a)
drenaje adecuado
11 Las paredes son impermeables,
solidas, de facll Ilimpieza
resisientes a factores Manchadas y Decrelo 3075 de 1887 Art
ambientales como humedad vy deterioradas g {lit. d)
femperaiura.
112 1 Los techos estan limpios ¥ ne
presentan  acumulacidon de
suciedades, hongos, polvoe © manchadocs Decreto 3075 de 1997 art.
humedad. 37 (it G
13
ta temperatura ambiental vy
ventilacién del establecimiento
es adecuada, no afectz la
calidad del producto |, evila la Falta ampliacion Decreto 3075 de 1997 Art.
condensacidn vy no incomoda al desagiie g (it p)
personal
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ALCALD{A MAYOR

DE BOGOTAD.C.
SECRETARIA DE SALUD
No. Hecho yfa.fspecios a Conductas .Biiposjcﬁéﬁ »
verificar presunftaments viciads
Los equipos vy superficies en
contactc con los alimentos Batidora en piso,
estan fabricados Con materiales EGUIDOS COoN pintura Decreto 3075 de 1967 Art,
14 | inertes, no tOxicos, resistentes | deteriorada, acumuiacion 10Y 11 {it a. b}
a ia corrosion, de facil limpieza de suciedad
y desinfeccion.
Equipos como  licuadoras,
rebanadoras, procesadoras,
mezciadoras, peiadoras
molinos y similares son lavados | Falta especificaciones Decreto 3075 de 1997 Art.
15 | y desinfectados después de su | por escrito y aplicacion a 28y 29c {
uso . los accesorios 0 partes en diario
contacto con los alimentos son
desarmados, lavados y
desinfectados después de cada
jornada.
Las materias primas o
alimentos sin  procesar se | No hay drea especifica | Decreto 3075 de 1997 Art,
16 | reciben en un lugar limpic y | para almacenamiento 17 (it =)
protegidos del medio ambients. insumos.
Los alimenios crudos {carnicos
lacteos, pescados) se Faita tapas en Decreio 3075 de 1987 Art.
almacenan separadamenie de recipientes plasticos 39 (it d)
17 | los cocidos o preparados | de
tal manera que se eviie la
contaminacion cruzada
LOs alimenios, proceden de
proveedores gue garanticen su Faita conceptos Ley 09 de 1979 At 288 en
18 | calidad sanitarios proveedores. concordancia con el
articulo 35 (lit. d)
Las superficies para el picado
son de material sanitario Rodillos de madera Decreto 3075 de 1997 Art.
19 | (plastico, nylon, polietileno o utensilios de madera. 11 (lit. )
teflén) y <se encuentra en
condiciones de conservacion e
higiene (no cumple)
El personal maninulador de
aslimentos tiene  cerificado Decrato 3075 de 1997 Art,
20 | medicc y confroles meédicos Mo presenia 13 {it. a)

pericdicos,
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ALCALDIA MAYOR

en un lugar visibie

DE BOGOTAD.C.
SECRETARIA DE SALUD
No. Heché-yf?js,}is: o2 2 Conducias Disposicion
vertiicar presuntamente viclada
21 Los manipuladores  acredilan
cursos o capacilacién  en Decrelo 3075 de 1987 Arl.
higiene y proleccion  de No presenta 14 {lit. a)
alimenios.
22 i Los manipuladores se lavah vy
desinfectan desde las manos | Falia jabon liguide sin Decreto 3075 de 1987 Art.
nhasta el code, cada vez que olor en lavapiatos 15 (it ¢)
sea necesario.
{No cumpile}
Ei almacenamiento de producio
terminado s& realiza en
condiciones adecuadas
23 | (temperatura humedad Falta protecoion a .

) gsgliacién del aire | IibreGZe nrgductos. i~ 30,?,5 d.? Vg Ak
fuentes  de  contaminacion, ‘ 30, 31 (lit.. b}
ausencia de plagas, sic

24 |los alimentos y bebidas
expuestas z la venta estén en
vitrinas, campanas plasticas o | Productos expuestos a Dacreto 3075 de 1007 Art.
cualguier cistema  apropiado contaminacién en !a 200 6
que los protejz del medio enfrada local.
exterior
25
Ei proceso de expendic v venta
al consumidor se resliza en | Falta mejoramiento de Decreto 3075 de 1557 At
forma sanitaria. proteccion. 34
26 el establecimiento dispone de
botiquin bien dotado y ubicado Faita aseo a botiquin Resolucion 705 de 2607

Art. 1

Las conductas antes mencionadas son presunfamente violatorias de las siguientes
disposiciones:
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deberén ser disefiados,

Todos fos eguipos,
construidos,

Ley 9de 1979

instalados,

herramientas, instalacionss y redes elécliicas
mantenidaos,

accionados

i

7

sefializados de manera que se prevengan los riesgos de incendio y se evite &f
confacto con los elementos sometidos a tension.




SECRETARIA DE SALUD

Articulo 288°.- Todos los alimentos y bebidas deben provenir de establecimientfos
autorizados por el Ministerio de Salud o ia autoridad delegada y que cumplan con
las dispasiciones de la presente Ley y sus regiamentaciones.

Decrefo 3075 de 1887

ARTICULQ 8c. Los estabiecimienfos destinados a ia fabricacidn, el
procesamienio, envase, almacenamiento y expendio de alimentos deberén cumplir
{as condiciones generales que se estahlecen a continuacion:

o. Ef manejo de residuos liquidos dentro del establecimiento debe realizarse de

manera que impida la confaminacion def alimenio o de jas superficies de pofencial
confacio con este.

s. Los servicios sanitarios deben mantenerse limpios y proveerse de los recursos
requeridos para fa higiene personal, fales como: papel higiénico, dispensador de
jabon, implementos desechables o equipos automaticos para sf sscado de las
manos y papeferas.

ARTICULC 8o, CONDICIONES ESPECIFICAS DE LAS AREAS DE
ELABORACION. L as éreas de elaboracion deben cumplir ademas los siguientes
requisitos de disefic y construccion:

PISOS Y DRENAJES

a. Los pisos deben estar construidos con materiales que no generen sustancias ¢
contaminantes idxicos, resistentes, no poreses, impermeabies, no absorbentes, no
deslizantes y con acabados libres de grielas ¢ defectes que dificuften la limpieza,
desinfeccion y manienimienio sanilario.

PAREDES

d. £En las édreas de elaboracion y envasado, las paredes deben ser de maleriales
resislenfes, impermeables, no absorbentes y de facil limpieza y desinfeccion.
Ademas, segun el tipo de procesc hasta una alfura adecuada, las mismas deben
poseer acabado liso y sin grietas, pueden recubrirse con malerial ceramico o
similar o con pinturas plasticas de colores claros gue retinan los requisifos antes
indicados.

TECHQOS
f. Los techos deben estar disefiados v constiuidos de manera gue se evite fa

acumulacion de suciedad, la condensacion, la formacion de mohos v hongos, el
desprendimienio supeificial y ademas facifitar iz limpieza y el mantenimiento.

Fagina 6 de 12
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ALCALDIA MAYOR
'DEBOGOTADC..
SECRETARIA DE SALUD

ESCALERAS, ELEVADCORES Y ESTRUCTURAS COMPLEMENTARIAS
{RAMPAS, PLATAFORMAS)

! Las instalaciones eléctricas, mecénicas vy de prevencion de incendios deben
estar disefiadas y con un acabado de manera gue impidan la scumulacidn de
suciedades y el albergue de plagas.

VENTILACION

n. Las &reas de elaboracioén poseerédn sistemas de ventilacién directa o indirecta,
{os cuales no debern crear condiciones que confribuyan a la contaminacion de
estas ¢ a la incomodidad del personal. La ventilacion debe ser adecuada para
prevenir la condensacitn def vapor, polvo, facilitar fa remocion del calor. Las
aberturas para circulacién del aire estaran profegidas con mallas de material no
corrosivo y serdn facilmente removibles para su limpieza y reparacion.

EQUIPOS Y UTENSILIOS

ARTICULO 10. CONDICIONES GENERALES. Los equipos y ufensilios utilizados
en el procesamiento, fabricacitn, preparacién, de alimentos dependen del tipo del
alimentc, materia prima o insumo, de fa tecnclogia a emplear y de la maxima
capacidad de produccion prevista. Todos elfos deben estar disefiades, construidos,
instalados v mantenidos de manera que se evite la confaminacion del alimente,
facilite la limpieza y desinfeccion de sus superficies y permitan desempefar
adecuadamente ol uso previsto.

ARTICULO 11, CONDICIONES ESPECIFICAS. Los equinos y utensilio
utiizados deben cumplir con las siguientes condiciones especificas:!

a. Los equipos y utensilios empleados en el manejo de alimentos deben astar
fabricados con materiales resistentes al uso y a fa corrosién, asi como a la
utilizacion frecuente de los agentes de limpieza y desinfeccion.

b. Todas fas supertficies de contacto con el afimenfo deben ser inerfes bajo fas
condiciones de uso previstas, de manera que no exista interaccion entre estas o
de estas con el alimento, a mehnos que este o los elementos contaminantes migren
al producto, dentro. de los limites permitidos en la respectiva legislacion. De esta
forma, no se permite el uso de materiales contaminantes como: plomo, cadmio,
zinc, antimonio, hierro, u ofros que resulten de riesgo para la salud.

PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS
ARTICULQO 13. ESTADO DE SALUD.

a. El personal manipulador de alimentos debe haber pasado por un
reconocimiento médico antes de desempefiar esta funcion. Asj mismo, deber

Fagina T de §Z
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ALCALDIA MAYOR
DE BOGOTAD.C.

SECRETARIA DE SALUD

efectuarse un reconocimiento médico cada vez que se considere necesaric por
razones clinicas y epidemiciogicas, especialmente despugs de una ausenciz del
frabajo motivada por una infeccién que pudiera dejar secueias capaces de
provecar confaminacion de los alimentos que se manipulen. La direccion de ia
empresa tomar las medidas correspondientes para que af personal manipulader
de alimentos se le practique un reconocimiento medico, por lo menos una vez al
afio.

ARTICULG 14. EDUCACION Y CAPACITACION.

a. Todas las personas que han de realizar aclividades de manipulacién de
alimenfos deben tener formacién en materia de educacion sanilaria, especialmente
en cuanio a praclicas higiénicas en la manipufacion de alimenios. lgualmente
deben estar capacitados para llevar a cabo las lareas gue se les asignen, con el fin
de gue sepan adoptar las precauciones necesarias para evilar la contaminacién de
fos alimentos.

ARTICULO 15. PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION. Toda
persona mientras frabaja directamente en la manipulacién o elaboracién de
alimentos, debe adoptar las practicas higiénicas y medidas de proteccion que a
confinuacién se establecen:

b. Usar vestimenta de irabajo que cumpla los siguientes requisitos: De color claro
gue permita visualizar facilmente su limpieza; con cierres o cremalleras y /o
broches en lugar de botones u ofros accescrios gue puedan caer en el alimento;
sin bolsifios ubicados por encima de la cintura; cuando se utiliza delantal, este
debe permanecer atado al cuerpo en forma segura para evitar la confaminacion
de! afimento y accidentes de ftrabajo. La empresa serd responsable de una
dotacién de vestimenita de trabajo en nidmero suficiente para e! personal
manipulador, con el propdsito de facilitar ef cambio de indumentaria ef cual serd
consistente con ef tipo de trabajo que desarrolla

¢. Lavarse las manos con agua y jabén, antes de comenzar su trabajo, cada vez
que salga vy regrese af érea asignada y después de manipular cualquier material u
objelo que pudiese representar un riesgo de contaminacién para el alimenfo. Seré
obligatorio realizar la desinfeccion de las manos cuando los riesgos asociados con
la etapa del proceso asi lo justifiquen.

ARTICULO 17. MATERIAS PRIMAS E INSUMOS. Las materias primas e insumos
para alimentos cumpliran con Ios siguientes requisitos:

a. La recepcién de materias primas debe realizarse en condiciones que eviten su

contaminacion, alteracién y dafios fisicos.

ARTICULQO 28. Todo establecimiento destinado a la fabricacion, procesamiento,
envase y almacenamientc de alimentos debe implantar y desarrollar un Plan de

PZginz 8de 12

Cra, 32 No. 12-81 4
Tel.: 364 9090 @
www.saludcapital.gov.co

Info: Lin.ea 195 150 9001 N HU Wﬂ NH




Tel

Cra. 32 No. 12-81
.: 364 9090 @ 6
www.saludcapital.gov.co
Info: Linea 195 150 9001 1000
| HUC7ANA
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SECRETARIA DE SALUD
ansamiento con objetivos claramente definidos y con los procedimientos
requeridos para disminuir los rnesgos de contaminacion de los alimentos. Este pfan

-~ o s

o dm o fonm e o e i i
dehes serrasponsabilidad directa de fa direccitn de la Empresa.

)

ARTICULQ 28 Ef Plan de Saneamiento debe estar escrifo y a disposicitn de fa
autoridad sanitaria competente & incluiré como minimo los siguientes programas:
a. Programa de Limpieza y desinfeccion:

L o8 procedimientos de limpieza y desinfeccion deben safisfacer las necesidades
particulares del procesc y del producto de que se trate. Cada establecimiento debe
fener por 63:..-:'7'{0 fodos los procedimienfos, incluyendo los agentes v sustancias
vhilizadas asi como las concentraciones ¢ formas de uso los equinos e
,mplcfrenfos requeridos para efectuar las operaciones y pericdicidad de limpieza y
desinfeccion.

b. Programsa de Desechos Sclidos:

£n cuanto 2 fos desechos sdfidos (basuras) debe contfarse con las instalaciones,
elementos, reas, recursos y pmcedrmrentos que garanticen una eficiente labor de
recoleccién, conduccion, manejo, almacenamiento interno, clasificacion, transporte
y disposicidn, lo cual tendré que hacerse cbservando las normas de higiene y
salud ocupacional establecidas con el propdsito de evitar la contaminacion de los
alimentos, reas, dependencias y equipos o el deterioro del medio ambiente.

¢. Programa de Control de Plagas:

Las plagas enfendidas como artrépodos y roedores deberan ser objetc de un
programa de control especifice, el cual debe invelucrar un concepto de control
integral, esto apelando a la aplicacién armdnica de las diferentes medidas de
control conocidas, con especial énfasis en las radicales y de orden preventivo.

ARTICULC 31. ALMACENAMIENTO. Las operaciones de almacenamiento
deberan cumplir con las siguientes condiciones:

g. Los plaguicidas, detergentes, desinfectantes y ofras sustancias peligrosas que
por necesidades de uso se encuentren dentro de la fabrica, deben efiquetarse
adecuadamente con un rotuio en que se informe sobre su foxicidad y empleo.
Estos producios deben almacenarse en reas o estantes especialmenie deslinados
para este finn y su manipulacién soélo podra haceria el personai idéneo, evitando la
contaminacion de oiros producios.

ARTICULO 34. DISTRIBUCION Y COMERCIALIZACION. Duranie las aclividades
de distribucion y comercializacion de Aiimentos y malerias primas deber
garantizarse el mantenimienio de las condiciones sanitarias de estos. Toda
persona natural o juridica que se dedique a la distribucion o comerciafizacion de
alimentos y malerias primas sera responsable soiidario con los fabricanies en ei
manienimiento de fas condiciones sanilarias de jos mismos.
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PARAGRAFQO 1o lLos alimentos que requieran refrigeracion duranfe su
disiribucién, deberan mantenerse a temperaturas que aseguren su adecuada
conservacion hasta el destino final.

PARAGRAFQC 20. Cuando se frate de alimentos que requieren congelacion estos
deben conservarse a lemperaturas tales que eviten su descongelacion.

ARTICULO 35 EXPENDIC DE ALIMENTOS. Ef expendio de afimenios deberd
cumplir con las siguienies condiciones:

d. El propietfarioc o representante legal del esfablecimiento serd el responsable
solidaric con ef fabricanie y distribuidor del mantenimiento de fas condiciones
sanifarias de los producios afimentlicios gue se expendan en ese lugar.

ARTICULC 37. CONDICIONES ESPECIFICAS DEL AREA DE PREPARACION
DE ALIMENTOS. El grea de preparacién de los zlimentos, cumplir con las
siguientes condiciones sanitarias especificas.

&a. Los pisos deben estar consiruidos con maileriales que no generen sustancias ©
contaninantes Gxicos, resistentes, o Porosos, impermeabies 1o absorbentes, No
deslizantes y con acabados iibres de grietas o defectos que dificuiten ia limpieza,
desinfeccion v el mantenimiento sanitario.

d. Los techos deben estar disefiados de manera gue se evite la acumulacion de
suciedad, la condensacién, la formacién de hongos, el desprendimiento superficial
v ademas se facilite la limpieza v el mantenimiento.

ARTICULO 39. OPERACIONES DE PREPARACION Y SERVIDO DE LOS
ALIMENTOQOS. Las operaciones de preparacién y servido de los alimentos cumplir n
con los siguientes requisitos:

d. Los alimentos perecedercs tales come leche y sus derivados, came y
preparados, productos de la pesca deber n almacenarse en recipientes separados,
baje condiciones de refrigeracion y/o congelacién y no podréan almacenarse
conjuntamente con productos preparados para evitar la contaminacion.

f. Los alimentos y bebidas expusstos para la venta deben mantenerse en vilrinas,
campanas plasticas, mallas metélicas o plasticas o cualquier sistema apropiado
que fos proteja del ambiente exterior.

Decrelo 15758 de 2007

Arficuio 10. Responsabilidad de fos usuarios. Todo usuario es responsable de
mantener en condiciones sanitarias adecuadas las instalaciones de distribucion y
almacenamiento de agua para consume humanc a nivel intradomicifiaric, para o
cual, se tendran en cuenta ademas, los siguientes aspectos:

1. Lavar y desinfectar sus tanques de almacenamiento y redes, como minimo cada
seis {6) meses.
Paginz 10 de 12
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2 Mantensr en adecuadas condiciones de opsiacion fa acometida y las redes
internas domiciliarias para preservar la calidad del agua suministrada vy ds esta
manera, ayudar a svitar problemas de salud publica.

3. En edificios piblicos y privados, conjuntos habitacionales, fébricas de alimentos,
hospitales, hotefes, colegios, cérceles y deméas edificaciones gue conglomeren
individuos, los responsables del mantenimiento y conservacion locativa, deberén
realizar f favado y desinfeccién de fos tanguses de almacenamiento de agua pars
consumo humano, como minimo cada seis (6) meses. La autoridad sanitaris podré
realizar inspeccidn cuando lo considere pertinente.

Resolucion 705 de 2007 de 1z Secretaria Distrital de Salud

ARTICULQ 1°- Obligatoriedad de uso de fos elementos de primeros auxilios. Todo
establecimiento comercial debera contar con un botiquin de primeros auxifios, con
el fin de atender las emergencias gue se presenien it Sus instalaciones.

| 2 violacidn a las normas sanitarias sefialadas en ei presents auto, conllevara ia
aplicacién del articulo 577 de la Ley 2 de 1979 el cual establece:” Teniendo en
cuenta la gravedad del hecho y mediante resolucion motivada, la violacién de las
disposiciones de esla ley, sera sancionada por la eniidad encargada de hacerias
cumpiir con aiguna o aigunas de ias siguientes sanciones: a) Amonestiacion, b)
Muitas sucesivas hasta por una suma equivalente a 10.000 salarios diarios
minimos legales al maximo valor vigente en el momento de dictarse la respectiva
resolucién. ) Decomiso de productos, d) Suspensién o cancelacién del registro o
de la licencia, y e) Cierre temporal o definitivo del establecimiento, edificacion o
servicios respectivo’.

Por lo anies exXpuesio,
RESUELVE:

ARTICULO PRIMERO. Formuiar Pliego de Cargos a la sefiora ADELA ANGARITA
HERNANDEZ, identificada con Céduia de Ciudadania No. 51.874.873, en calidad
de propietaria dei estabiecimiento de comercio denominado MiL DELICIAS DE LA
68. ubicado en la Calle 63 No 28h-27, de esta ciudad, por la presunta violacion a
lo consagrado en las normas antes enunciadas de conformidad con lo expuesto en
la parte motiva de éste auto.

ARTICULO SEGUNDO. Notifiguese del presente Pliego de Cargos al(a)
oropietario(a) del establecimiento acusado, para que dentro de los quince {(15)
dias siguientes a la notificacion del presente oroveido de acuerdo a lo establecido
por el articulc 47 de la ley 1437 de 2011, rinda sus descargos directamente 0 a
través de apoderado y aporie o solicite ia practica de pruebas conducenies y/o
pertinentes al esciarecimiento de los hechos investigados, conforme a io
estabiecido en ia parte considerativa del presente auto.

C
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ARTICULO TERCERO. Contra este autoc no piocede recurso, alguno de
conformidad con lo dispuesto en el articulo 75 de la Ley 1437 de 2011.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

JAIME HERNAN URREGO RODRIGUEZ

Director de Salud Pablica
Aproho: Melquisedec Guerra Moreno
Reviso: Alba Betty Cardona

Proyecto: Pacla Andrea Leguizame
Apoyo: Fabian Campos

Fecha de entrega para firma: 20/05/2014

NOTIFICACION PERSONAL {Articulo 67 C.P.AC.A)

Bogota DC. Fecha Hora

En la fecha antes indicada se notifica a

identificado con la C.C. No.

Quien gueda enterado del contenido, derechos y obligaciones derivadas de la

aciuacion adminisirativo de fecha: 10 de junio 2014

Mediante el cual se adelanta proceso a: ADELA ANGARITA HERNANDEZ,
identificada con Cédula de Ciudadania No. 51874873, en calidad de propietaria del
establecimiente de comercio denominado MIL DELICIAS DE LA 68.

Firma del notificado. Nombre de guien notifica
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